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Linha de vinhos e espumantes

selecionados por uma seleta equipe

de enólogos e sommeliers.

São provenientes de um dos melhores 

terroirs do novo mundo, a Serra Gaúcha.
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V I N H O S
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VINHO FINO TINTO SECO 

MERLOT

VARIEDADE
Merlot

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 

Serra Gaúcha - RS - Brasil

HARMONIZAÇÃO
Carnes vermelhas, queijos, cogumelos 

e massas com molho de tomate.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

TEMPERATURA DE CONSUMO 
18°C a 22°C

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA

13% vol.

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 
Vinho de coloração vermelho rubi 

intensa,

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 

Aromas de geleia de frutas vermelhas, 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS

No paladar é equilibrado e persistente.
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VINHO FINO TINTO SECO 

CABERNET SAUVIGNON

VARIEDADE
Cabernet Sauvignon
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 
Serra Gaúcha - RS - Brasil

HARMONIZAÇÃO
Carnes vermelhas, queijos fortes 
e massas condimentadas.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
TEMPERATURA DE CONSUMO 
18°C a 22°C
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA
12,8% vol.

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 
Vinho límpido e brilhante, coloração

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 
Aromas de frutas vermelhas,
especiarias e pimenta.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS
No paladar é intenso e persistente.
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VINHO FINO TINTO SECO 

TANNAT

VARIEDADE
Tannat

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 

Serra Gaúcha - RS - Brasil

HARMONIZAÇÃO
Carnes vermelhas e de caça, queijos 

fortes e alimentos bem condimentados.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

TEMPERATURA DE CONSUMO 
18°C a 22°C

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA

12,8% vol.

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 
Vinho límpido e brilhante, coloração

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 

Aromas de frutas negras, 
especiarias e geleias.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS
No paladar é intenso, com taninos 

marcantes e persistente.
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VINHO FINO BRANCO SECO 

CHARDONNAY

VARIEDADE
Chardonnay
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 
Serra Gaúcha - RS - Brasil

HARMONIZAÇÃO
Carnes de aves e peixes, queijos e 
massas leves.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
TEMPERATURA DE CONSUMO 
7°C a 10°C
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA
12,5% v/v.

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 
Vinho límpido e brilhante, coloração amarelo 
palha com reflexos esverdeados.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 
Aromas de frutas tropicais como abacaxi e 
goiaba, com leves notas de maçã e frutas cítricas.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS
No paladar é intenso e refrescante.
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VINHO FINO ROSÉ SECO

ROSÉ

VARIEDADE
Malvasia e Merlot.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 

Serra Gaúcha - RS - Brasil

HARMONIZAÇÃO
Carnes, Peixes, Queijos e Massas.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
TEMPERATURA DE CONSUMO 

7°C a 12°C
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

GRADUAÇÃO ALCOÓLICA
11% v/v

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 
Vinho límpido e brilhante, coloração 
rosada com reflexos avermelhados.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 
Aromas florais e frutas vermelhas.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS

Paladar refrescante com leve 
adstringência.
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E S P U M A N T E S
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Os espumantes I Love Wine são 
elaborados na Serra Gaúcha, 
tradicional região produtora de 
vinhos e espumantes do Brasil.
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ESPUMANTE

BRUT 

VARIEDADE
Uvas Chardonnay e Riesling
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 
Serra Gaúcha - RS - Brasil
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
MÉTODO
Charmat

HARMONIZAÇÃO
Carnes brancas, risotos e entradas leves.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
TEMPERATURA DE CONSUMO 
4°C a 6°C
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA
12,5% vol.

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS
Com acidez equilibrada e persistência marcante, 
em boca é aveludado e refrescante.
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ESPUMANTE

BRUT ROSÉ

VARIEDADE
Uvas Pinot Noir e Chardonnay 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 

Serra Gaúcha - RS - Brasil
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

MÉTODO
Charmat

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 

avermelhados.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 
Apresenta aromas intenso e frutado que 

lembra rosas e frutas como morango e 
framboesa.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS

Possui acidez equilibrada, tem médio 

HARMONIZAÇÃO
Carnes Brancas, massas e risotos bem

condimentados.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

TEMPERATURA DE CONSUMO 
4°C a 6°C

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA

12,5% vol.
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ESPUMANTE

MOSCATEL

VARIEDADE
Uvas Moscato 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 
Serra Gaúcha - RS - Brasil
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
MÉTODO
Charmat

HARMONIZAÇÃO
Doces em geral, tortas, sorvetes e salada 
de frutas.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
TEMPERATURA DE CONSUMO 
4°C a 6°C
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA
7,5% vol.

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 
Aroma intenso que lembram frutas 

pêssego.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS
Possui bom equilíbrio de acidez e doçura, 
o que lhe confere bom frescor, leveza e 
elegância.
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ESPUMANTE

MOSCATEL ROSÉ

VARIEDADE
Uva Moscato 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
REGIÃO PROVEDORA DAS UVAS 

Serra Gaúcha - RS - Brasil
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

MÉTODO
Charmat

CARACTERÍSTICAS VISUAIS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS OLFATIVAS 

Aroma intenso que lebram frutas 
vermelhas e frutas cítricas, como 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
CARACTERÍSTICAS GUSTATIVAS
Possui bom equilíbrio de acidez e

doçura, o que lhe confere bom frescor, 
intensidade e persistência.

HARMONIZAÇÃO
Doces em geral, tortas, sorvetes e salada 

de frutas.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

TEMPERATURA DE CONSUMO 
4°C a 6°C

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA

11,5% vol.



DADOS LOGÍSTICOS
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I LOVE WINE MERLOT

I LOVE WINE BRUT

I LOVE WINE CABERNET SAUVIGNON 

I LOVE WINE MOSCATEL

I LOVE WINE MOSCATEL ROSÉ

I LOVE WINE TANNAT

I LOVE WINE BRUT ROSÉ

7896780903791

7896780903913

7896780903845

7896780903821

7896780903807

7896780903838

7896780903814

17896780903798

17896780903910

17896780903842

17896780903828

17896780903804

17896780903835

17896780903811

22042100

22042100

22042100

22041090

22041090

22041090

22041090

202400

202400

202400

202400

202400

202400

202400

VINHOS

ESPUMANTES

EAN 13

EAN 13

PRODUTO

PRODUTO

DUN 14

DUN 14

NCM

NCM

CÓD. CEST. 

CÓD. CEST. 

I LOVE WINE CHARDONNAY 7896780903678 17896780903675 22042100 202400

I LOVE WINE ROSADO SECO 7896780903982 17896780903989 22042100 202400



ACOMPANHE NOSSAS 
REDES SOCIAIS

@I LOVEWINE.BRASIL

I LOVE WINE BRASIL
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@I LOVEWINE.BRASIL

I LOVE WINE BRASIL


